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Schutzatmosphare im Tank 



Die f olgenden Angaben sind den vom Anmelder eingereichten Unterlagen entnommen 

(3) Behandlung von Milch 

® Behandlung von Milch, welche einer Weiterverarbei- 
tung (Kaserei, Joghurtherstellung) zugefuhrt werden soil, 
wobei die Milch mit C0 2 oder mit C0 2 und einem Edelgas 
angesauert wird und so - unpasteurisiert - gelagert wird, 
wobei eine eventuelle thermische Behandlung (Thermi- 
sierung oder Pasteurisierung} erst nach der Lagerung er- 
folgt. Erfindungsgemafi wird so die Kasbarkeit verbessert 
(Fig. 1). 
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Beschreibung 



Die Erfindung beiriffl. ein Verfahren zur Behandlung von 
Milch, welche eincr Weilerverarbeitung zu Kase odcr Jog- 
hurt oder einem anderen Sauermilchprodukt zugefiihri wer- 
den soli. 

Heute wird, aufier ini Rohmilchbereich, Kasereimilch 
nach der Anlieferung pasteurisiert und anschlieBend in 
Tanks bis zur Weilerverarbeitung gelagert (gestapelt). Am 
Wochenende oder bei anderen Unterbrechungen wird die 
Milch mehrere Tagc vorgestapelt. Durch die Kuhlung der 
Milch, die bereils aufdem Hof erfolgl, stelll sich cine veran- 
derie Mi kroorganismen flora ein, die vor allcm ftir das 
Wachstum psychrophiler und psychroiropher Mikroorganis- 
nicn gunstig ist. Verstiirki wird dieser Effekt noch durch das 
Pasteurisieren. Nach Mcinung von Kasereifachlenlen hat 
sich durch diese Bcdingungen die Kasbarkcit der Milch 
nachleilig verandert. 

Aus der EP0015 184 Bl isl ein Verfahren zum Behan- 
deln von gekuhllcr Milch bekannt, bei dem Slickstoff und 
Kohlendioxid in bcstimmten Mengen in die gelagene Milch 
eingegeben werdcn. Mil diesem Verfahren wird die T^ager- 
barkeit der Milch verbessert. Es wurde jedoch nicht erkannt, 
daB durch die C0 2 -Behandlung der Milch auf ein vorherge- 
hendes Pasteurisieren vcrzichtel werdcn kann und die Milch 
trotzdem iiber langercn Zeitraum lagerbar blcibl. Ebcnsowc- 
nig, daB die N?-Zugabe die Kasbarkeil nichi verbessert. 

Weiterhin ist es vorbekannt, die Kasereimilch mil Siartcr- 
kuliuren oder zugelassenen Hilfsmitleln vorzukonditionic- 
ren. 

Aufgabe der Erfindung isl es, Kasereimilch so zu behan- 
deln, daB sie ohne Pasteurisierung gelagert werdcn kann. 
Diese Aufgabe wird crfindungsgemaB gclost durch ein Ver- 
fahren nach dem Anspruch 1. Ausfuhrungcn der Erfindung 
sind Gcgenstande von Unteranspruchen. 

ErfindungsgemaB wird die Milch mil CO? oder mil C0 2 
und einem Edelgas angesauert und dann unpasieurisien 
gelagert und so ein fur die Milchsaurcbaktcricn gunstiges 
Klima geschaffen. Eine cvcntuelle Pasteurisierung oder 
Thermisierung erfolgl erst nach der I^agerung. Mil diesem 
Verfahren isl es gelungen, die Eigenschaflen der Kaserci- 
milch so zu verbesscm, daB Kase gemachl werden kann, der 
dem Kase entspricht, wie er in fruhcren Zeitcn dirckt aus ab- 
solut unbehandeltcr Milch - allerdings in klcinen Portionen 
- auf den Almen gemachl wurde. Die durch Kuhlung und 
Pasteurisierung bei den Standardvcrfahren der Kaschcrstel- 
lung verursachtcn Verandcrungen in der Milch werden nach 
dem erfindungsgemaBcn Verfahren vermieden. 

Die Milch wird unier Schuizgasatmosphare gelagert, be- 
vorzugt bestchi die Atmosphare aus einem oder mehrcrcn 
Incrtgasen, aus einem oder mehreren Edelgasen und/odcr 
aus CO?. COt dicnt dabci zur Ansauerung der Milch. 

Die Ansauerung der Milch wird crfindungsgemaB cntwe- 
der gleich bei derEinspcisung den Tank crfolgcn oder sie er- 
folgt durch Einbringen des oder der Gase in die in dem Tank 
bcfindliche Milch. 

Der pH-Wert der Lagcrmilch wird bevorzugt auf Wertc < 
6,5 cingcstcllt, wobci bevorzugic Wertc bei 5,8 bis 6,0 lie- 
gen, die Milch abcr auch auf Wertc bis 5,5 angesauert wer- 
den kann. Soil die Milch danach noch Ihermisicrl odcr pa- 
stcurisicrl werdcn, so rcichl es auch, Wertc von 6,?> bis 6,4 
cinzustellcn. 

In eincr wcitercn Ausgcstaltung der Erfindung isl vorgc- 
schen. daB der Milch vor einem Thcrmisicrcn odcr Pasteuri- 
sieren das C0 2 ganz odcr leilwcisc wiedercninommcn wird. 
Dies erfolgl bcvorzugl durch Sirippcn der Milch mil Luft, 
mil slcrilcr Lull, mil SlickstolT, mil einem Tidclgas odcr mil 
eincr Gasmischung aus eincr der vorgenannten Komponen- 



ten. Das Einstellen eines niedrigen pH-Wertes ist fur die Ka- 
sereieigenschaften fbrderlich. Dabei isl jedoch zu beachlen, 
daB es nicht zum Ausfallen von Protein kommt, was bei 
Werten unter 6,4 beim Erwannen im Thermisierer passieren 
5 kann, was zu Ablagerungen fiihrt. 

Das erfindungsgeniaBe Verfahren eignet sich nicht nur fur 
die Herstellung von Kase, insbesonderc von Labkase, son- 
dern auch fur die Herstellung anderer Milchprodukte, die 
eine Sauerung erfahren, wie z. B. Speisequark, Sauermilch- 
10 kase oder Joghurt . 

Die Erfindung wird anhand zweier Figuren naher erlau- 
lert. 

Es zeigen 

Fig. 1 und 2 zwei unterschiedlichc Verfahren zum erfin- 

IS dungsgeinaBen Behandeln Milch. 

Fig. 1 zeigt ein erstes erfindungsgcmaBcs Verfahren zum 
Lagern von Milch vor der Kaseherstellung, wobei die Milch 
von einem Tankfahrzeug 1 in einen Tank 2 gepumpi wird. 
Beim Umpumpcn der Milch vom Tankfahrzeug 1 in den 

20 lank 2 wird der Milch CG 2 und/oder C0 2 gemischt mit ei- 
nem Edelgas zugefiihn. Die Milch wird also bereiis beim 
Einfuhren in den Tank 2 angesauert. Dies erfolgl nicht nur 
bei der ersten Fullung sondern bevorzugt bei alien weiieren 
Nachfiillungen des Tanks 2. Tin Tank 2 lagerl dann die ange- 

25 sauerte Milch, der Luflraum iiber der Milch isl mit einer 
Schutzatmospharc aus C() 2 , N 2 oder einem Edelgas oder ei- 
ner Mischung aus mehreren der vorgenannten Gase gefullt, 
urn ein Wachstum unerwunschler Mi kroorganismen zu ver- 
mciden. 

30 Fig. 2 zeigt cine weitere Ausfuhrung der Erfindung, bei 
der die Ansauerung der Milch nicht beim Einbringen der 
Milch in den Tank 2 sondern erst in der im Tank 2 befindli- 
chen Milch erfolgt. Dies erfolgl gcmaB Fig. 2 durch Einbla- 
sen von C0 2 uber einen Gas vert eilrechen 3 innerhalb der im 

35 Tank 2 befindlichen Milch. Das CO? (oder die Gasmi- 
schung, die C0 2 enthalt) durchstromt in feinen Blasen die 
Milch, wobei sich die Gasbesiandteile in der Milch losen 
und dicsc crfindungsgcmaB ansaucrn. 
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Palenlanspriichc 

1. Behandlung von Milch, welche einer Weilerverar- 
beitung (Kaserei, Joghurtherstcllung) zugefuhrt wer- 
den soil, dadurch gekennzeichnet, daB die Milch mit 
CO? oder mil CO? und einem Edelgas angesauert wird 
und so - unpasteurisiert gelagert wird. wobei eine 
event uelle thennische Behandlung (Thermisierung 
odcr Pasleurisierung) erst nach der Lagerung erfolgl. 

2. Verfahren nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeich- 
net, daB die Milch unler Schuizgasatmosphare, bevor- 
zugt einer Atmosphare aus einem Inerlgas, einem lidcl- 
gas, und/odcr CO?, odcr eincr Mischung mchrcrer der 
vorgenannten Gase gelagert wird. 

3. Verfahren nach einem der vorhergchenden Anspru- 
che, dadurch gekennzeichnel. daB die Ansauerung bei 
der Einspeisung in einen Tank (2) erfolgl odcr durch 
Einbringen des/der Gase in die im Tank (2) bcfindliche 
Milch. 

4. Verfahren nach einem der vorhergchenden Ansprii- 
che, dadurch gekennzeichnet, daB der pTI-Weri der Ixi- 
genmlch auf Wertc < 6,5, bevorzugt auf Wcrlc zwi- 
schen 5,5 und 6,5, z. B. bei 5,8, bis 6.0 cingcsiclli wird, 
wohci bei eincr spaieren Thermisierung Wcrlc von 6,3 
bis 6,4 bevorzugt cingestellt werdcn. 

5. Verfahren nach einem der vorhergchenden Ansprii- 
chc, dadurch gekennzeichnet, daB von der Milch vor 
einem 'Ilicnnisicrcn das C() 2 ganz odcr leilwcisc cnl- 
femt wird. 
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6. Verfahren nach Anspruch 5. dadurch gekennzeich- 
net, daB das Entfemen des CO2 durch Strippen mil 
Lufu steriler Luft, StickstofT, einem Edelgas und/oder 
einer Mischung aus mehreren der vorhergenannten 
Gase erfolgt. 



Hierzu 2 Seile(n) Zeichnungen 
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